Istituto Professionale di Stato
Servizi per ’Enogastronomia
e I'Ospitalita Alberghiera

W RISTORANITE DEL

BuonVwene

Vi ‘.) 4.°) A cura dell'ISTITUTO “G. MARCORA” di Piacenza

Dire, fare, mangiare
www.buonvivere.info

ANTIPASTO: Tris di salumi DOP piacentini, Flan di zucca, Grana Padano e

Venerdi miele di acacia. Accompagnato da focaccia e grissini.
PRIMO: Timballo di riso al rosmarino con ragu del contadino.
3 Ma FrZO DESSERT: Semifreddo al croccantino al profumo di passito,

Torta Sbrisolona, Torta al cioccolato.

BEVERAGE: Acqua naturale o frizzante.

Un bicchiere di vino a scelta tra: Spumante metodo charmat/ classico
cantina Bonelli - Gutturnio D.O.C. Colli PC fermo cantina Bonelli.

ANTIPASTO: Tris di salumi DOP piacentini, Flan di zucca, Grana Padano e

Sa bato miele di acacia. Accompagnato da focaccia e grissini.
PRIMO: Lasagnette alle verdure al profumo di miele.
ll' Ma rZO DESSERT: Semifreddo al croccantino al profumo di passito,

Torta Sbrisolona, Torta al cioccolato.

BEVERAGE: Acqua naturale o frizzante.

Un bicchiere di vino a scelta tra: Spumante metodo charmat/ classico
cantina Bonelli - Gutturnio D.O.C. Colli PC fermo cantina Bonelli.

ANTIPASTO: Tris di salumi DOP piacentini, Flan di zucca, Grana Padano e
- miele di acacia. Accompagnato da focaccia e grissini.

Domen ICa PRIMO: Crespelle con castagne e Cacio del Po.

5 Ma YZzo DESSERT: Semifreddo al croccantino al profumo di passito,

Torta Sbrisolona, Torta al cioccolato.

BEVERAGE: Acqua naturale o frizzante.

Un bicchiere di vino a scelta tra: Spumante metodo charmat/ classico

cantina Bonelli - Gutturnio D.O.C. Colli PC fermo cantina Bonelli.

i PATIL LAV :

MenendoL€ 7 bALLE ORE 15.00

ORARI DI SERVIZIO: 1° TURNO: DALLE 12:00 ALLE 12:45 - 2° TURNO: DALLE 13:00 ALLE 13:45 - 3° TURNO: DALLE 14:00 ALLE 14:45



